
레시피는 변경 될 수 있으며, 현장에서 수정된 레시피로 제공됩니다.      

강 의  계 획 서

수업방법

(해당사항 ✔체크)

 1. 강의형태 : 이론중심(   ),  실습중심( √ ),  이론과 실습중심(   )

 2. 수업방식 : 강의식(     ), 세미나식(    ), 개별지도(    ), 

               집단지도(    )  실습 (  √  ), 기타 (    ), 

기   간  2025. 9. 4. ~ 2025. 11. 27. 대  상   공주시민 

시   간    목요일 18:30~20:30 강  사  장혜연

프로그램 목표 집에서 만드는 카페 디저트 

교재 및 재료 총 교재비 개인별(수강생부담) 총 재료비 13만원

수강생 준비물 앞치마/ 필기도구 / 마른행주2개이상 / 제품 담아갈 용기

차시 교육내용 활동내용
비

고

1 르뱅쿠키 뉴욕 르뱅베이커리의
유명한 아메리칸 쿠키

2 갈레트부르통 프랑스 브르타뉴 지방에서 
전통으로 내려오는 과자

3 플로랑탱 피렌체에서 온 과자 

4 꿀밤쿠키 꿀밤과 새콤달콤한 크랜베
리가 씹히는 쿠키

5 약과휘낭시에 달달한 약과와 휘낭시에
콜라보

6 얼그레이 사블레 모래같이 바사삭한 식감의 
프랑스 비스킷

7 버터쿠키 귀여운 밤 모양 쿠키커터를 
활용한 쿠키

8 알밤마들렌 조개모양이 특징인 
프랑스전통과자

9 한입 밤파이 공주 특산물 밤파이를 
집에서 만들어 보자

10 파베초콜릿 일본의 로이스 생초콜릿

11 로쉐초콜릿 페레로사의 로쉐초콜릿

12 단밤보틀케이크 단밤 보틀케이크


